EChitean Yilatte & Y

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

ROUGE CLASSIQUE

APPELLATION BORDEAUX SUPERIEUR ROUGE
MILLESIME 2018

CEPAGES

75% Merlot
15% Cabernet Franc
10% Cabernet Sauvignon
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Raisins issus de vielles vignes sur nos meilleurs terroirs.

SOLS

Sols argilo-calcaires et belle veine argilo-graveleuse autour

de la propriété.

VINIFICATION
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préférmentaire & faible température. Fermentation et

élevage long (mise en bouteille 2 ans apres récolte), collage
au blanc d'oeuf, pas de filtration stabilisante.

DEGUSTATION

Beau Millésime & Bordeaux. Vin avec beaucoup de croc,
plein de fruit et belle fraicheur des tanins. Encore un peu
jeune mais deja agreable. Un vin plein de promesse.

ACCORDS

Vin destiné a la cuisine élaborée, les viandes rouges, le

fromage.
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