
A P P E L L A T I O N  B O R D E A U X  R O S É

W I J N J A A R  2 0 2 5

D R U I V E N R A S S E N

W I J N G A A R D E N
Een deel van de roséproductie is afkomstig uit wijngaarden
die niet ingekort (geknipt) werden in de zomer, de takken
worden rond de draden gewenteld, voor betere ontplooiing
van de plant en minder stress, en potentieel betere
smaakontwikkeling bij de druif.

G R O N D E N
Samenstelling uit verschillende “terroirs”: (gronden) kalk-klei,
kalk-kiezel en kalk-zand voor de meer “alluvionnaire”
gronden.
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R O S É

D E G U S T A T I E
Frisheid, rood fruit expressie en materie bij deze atypische
rosé. Een brede waaier van aroma’s en lange afdronk, ook
een mooie “vineuse” structuur. 

P A S T  B E S T  B I J . . .
Als aperitief, bij frisse gerechten, charcuterie, pizza, jonge
kazen,  maar ook een zeer mooie maaltijdwijn, en niet alleen
voor de zomer.

2 0 2 4 

Wijn uit rijpe en gezonde druiven gemaakt... koude
“maceratie” vóór persing (100 %), oergist (niet ingezaaid)
voor nog meer identiteit en “terroir” uitdrukking. Gisting op
lage temperatuur. 

35% Merlot
30% Cabernet Franc
25% Cabernet Sauvignon
10% Petit Verdot


	ROSÉ
	APPELLATION BORDEAUX ROSÉ
	WIJNJAAR 2025
	DRUIVENRASSEN
	35% Merlot
	30% Cabernet Franc
	25% Cabernet Sauvignon
	10% Petit Verdot

	WIJNGAARDEN
	Een deel van de roséproductie is afkomstig uit wijngaarden die niet ingekort (geknipt) werden in de zomer, de takken worden rond de draden gewenteld, voor betere ontplooiing van de plant en minder stress, en potentieel betere smaakontwikkeling bij de druif.

	GRONDEN
	Samenstelling uit verschillende “terroirs”: (gronden) kalk-klei, kalk-kiezel en kalk-zand voor de meer “alluvionnaire” gronden.

	VINIFICATIE
	Wijn uit rijpe en gezonde druiven gemaakt... koude “maceratie” vóór persing (100 %), oergist (niet ingezaaid) voor nog meer identiteit en “terroir” uitdrukking. Gisting op lage temperatuur.

	DEGUSTATIE
	Frisheid, rood fruit expressie en materie bij deze atypische rosé. Een brede waaier van aroma’s en lange afdronk, ook een mooie “vineuse” structuur.

	PAST BEST BIJ...
	Als aperitief, bij frisse gerechten, charcuterie, pizza, jonge kazen,  maar ook een zeer mooie maaltijdwijn, en niet alleen voor de zomer.



