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JUS DE RAISIN PETILLANT

MERLOT - MALBEC

COCKTAILS |
@ e 5 clde jus de raisin pétillant Vilatte @ e 5cldejus de raisin pétillant Vilatte jUS DE RA|S|N

* 10 cl de Crémant Blanc ou Rosé Vilatte ¢ 10 cl de Rosé Vilatte PE TI L LANT
e 1rondelle de citron jaune e 2 tranches fines de péche N e

e en option : quelques raisins rouges frais ou 2 cl de néctar de péche

/~o{ MERLOT-MALBEC
)0% PUR JUS

COCKTAILS SANS ALCOOL
@ 10 cl de jus de raisin pétillant Vilatte

e ]| citron vert
e Menthe fraiche
e Eau pétillante

e Glagons
Presser le citron vert @ e 10 cl. de jus de raisin pétillant Vilatte
Ajouter le jus de raisin, la menthe et les glagons * 2cl. de sirop de framboise
Mélanger & l'aide d'une cuillére * 5cl. dEau Gazeuse
Allongez avec I'eau pétillante a votre convenance  en option : quelques raisins rouges frais

@ e 5 mdres fraiches @ e 15 cl de jus de raisin pétillant Vilatte

e 4 teuilles de menthe e Y4 de citron jaune pressé

e 1cl de jus de citron vert e Quelques feuilles de basilic

10 cl de jus de raisin pétillant Vilatte e Quelques glagons

e 1cl de sirop de grenadine  en option : quelques groseilles pour la déco

e 5cldeau pétillante Mixer le jus de citron avec les glacons et le basilic.

e quelques glagons Ajouter le jus de raisin et les groseilles une fois dans le
Déposer les mires, les feuilles de menthe et le jus verre.

de citron vert puis écraser trés légérement.
Verser le jus de raisin et la grenadine.
Ajouter quelques glacons et I'eau pétillante.
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