
Wijngaarden van 20 jaar en meer. Langere snoei, voor iets
meer productie per stok, en basiswijn met meer zuren; beter
voorbestemd voor hergisting op fles en aromatische
expressie.

Klei-kalk en klei-zand gronden.

Handgeplukte druiven, oergist voor een meer originele
basiswijn, vervolgens hergisting op fles, en minstens 2 jaar
lagering op “lattes” alvorens de wijn definitief gekurkt wordt.
Zeer lage “dosage” na hergisting. 

A P P E L L A T I O N  C R É M A N T  D E  B O R D E A U X

W I J N J A A R  2 0 2 3

1/3 Cabernet Franc
1/3 Merlot
1/3 Malbec

Mooi complexe  neus, fijne pareling en fris fruit  aroma’s bij
deze Crémant brut, evenwichtige zuren en fijne ronde
afdronk.

Excellente aperitief wijn, perfect geschikt voor recepties of
feesten, vergezelt onze crémant rosé ook zeer goed
chocolade en andere nagerechten. 
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C R É M A N T  R O S É

D R U I V E N R A S S E N

W I J N G A A R D E N

G R O N D E N

V I N I F I C A T I E

D E G U S T A T I E

P A S T  B E S T  B I J . . .


	CRÉMANT ROSÉ
	APPELLATION CRÉMANT DE BORDEAUX
	WIJNJAAR 2023
	DRUIVENRASSEN
	1/3 Cabernet Franc
	1/3 Merlot
	1/3 Malbec

	WIJNGAARDEN
	Wijngaarden van 20 jaar en meer. Langere snoei, voor iets meer productie per stok, en basiswijn met meer zuren; beter voorbestemd voor hergisting op fles en aromatische expressie.

	GRONDEN
	Klei-kalk en klei-zand gronden.

	VINIFICATIE
	Handgeplukte druiven, oergist voor een meer originele basiswijn, vervolgens hergisting op fles, en minstens 2 jaar lagering op “lattes” alvorens de wijn definitief gekurkt wordt. Zeer lage “dosage” na hergisting.

	DEGUSTATIE
	PAST BEST BIJ...
	Excellente aperitief wijn, perfect geschikt voor recepties of feesten, vergezelt onze crémant rosé ook zeer goed chocolade en andere nagerechten.
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