
C R É M A N T  B L A N C
A P P E L L A T I O N  C R É M A N T  D E  B O R D E A U X

M I L L E S I M E  2 0 2 3

C É P A G E S
80% Semillon
20% Colombard

V I G N E S
Issu de vignes de 10 à 20 ans

S O L S
Assemblage de terroirs argilo-calcaire et argilo-siliceux

V I N I F I C A T I O N
Raisins sains vendangés à la main. Crémant Brut nature (Zéro
dosage) élevé 2 ans sur lattes.

D E G U S T A T I O N
Crémant brut, zéro dosage, pour ce crémant blanc ce qui
malgré la faible acidité, lui donne une belle tension.

A C C O R D S
Excellent vin d’apéritif, le Crémant Blanc. Accompagne aussi
parfaitement fruits de mer, sushis et autres plats frais.
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