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A P P E L L A T I O N  B O R D E A U X  B L A N C
W I J N J A A R  2 0 2 5

D R U I V E N R A S S E N
35% Sauvignon Blanc
30% Muscadelle
20% Sémillon
10% Colombard
5% Sauvignon Gris

W I J N G A A R D E N
Uit wijngaarden van  10 tot 30 jaar oud.

G R O N D E N
Samenstelling uit verschillende  “terroirs” (gronden) kalk-klei
(Colombard), kalk-kiezel en kalk-zand op de meer  
“alluvionnaire” gronden.

V I N I F I C A T I E
Wijn uit rijpe en gezonde druiven gemaakt... koude
“maceratie” vóór persing, oergist (niet ingezaaid) vóór nog
meer identiteit en “terroir”-uitdrukking. Gisting op lage
temperatuur.  Lagering op fijne lie gedurende 4 maanden.  

D E G U S T A T I E
Een wijn waar de frisheid domineert, finesse, brede
smaakwaaier met mooie zuren, structuur, en complexe finale.

P A S T  B E S T  B I J . . .
Als aperitief, bij frisse gerechten, vis of schaaldieren.

W I T  “ K L A S S I E K ”

2 0 2 4 


	WIT “KLASSIEK”
	APPELLATION BORDEAUX BLANC
	WIJNJAAR 2025
	DRUIVENRASSEN
	35% Sauvignon Blanc
	30% Muscadelle
	20% Sémillon
	10% Colombard
	5% Sauvignon Gris

	WIJNGAARDEN
	Uit wijngaarden van  10 tot 30 jaar oud.

	GRONDEN
	Samenstelling uit verschillende  “terroirs” (gronden) kalk-klei (Colombard), kalk-kiezel en kalk-zand op de meer  “alluvionnaire” gronden.

	VINIFICATIE
	Wijn uit rijpe en gezonde druiven gemaakt... koude “maceratie” vóór persing, oergist (niet ingezaaid) vóór nog meer identiteit en “terroir”-uitdrukking. Gisting op lage temperatuur.  Lagering op fijne lie gedurende 4 maanden.

	DEGUSTATIE
	Een wijn waar de frisheid domineert, finesse, brede smaakwaaier met mooie zuren, structuur, en complexe finale.

	PAST BEST BIJ...
	Als aperitief, bij frisse gerechten, vis of schaaldieren.



